o @
didactic
serveis de formacio
% grupo2000

Curso de Gestion de negocio en hosteleria
ante el Covid-19

Duracion: 15 horas Modalidad: Online

Precio bonificado: 105 €

Objetivos

A través de la presente accidén formativa se capacitara a los gestores de hosteleria y restauraciéon para
adecuar sus instalaciones, establecer medidas de seguridad que prevengan los contagios, optimizar los
recursos humanos, materiales y econdmicos, asi como estrategias que potencien la marca personal de su
establecimiento mostrando su compromiso con la seguridad de sus clientes.

Metodologia

El proceso de ensefianza se lleva a cabo siguiendo una metodologia de estudio online. A lo largo del
desarrollo de la accién formativa podras estar en contacto con los tutores del curso de forma permanente a
través del teléfono y el e-mail. Estos serdn quienes controlen tu progreso y evallen tu aprendizaje.

La evaluacién de este curso online estd estructurada del siguiente modo:

— Autoevaluacién de cada unidad o tema. Se lleva a cabo tras finalizar el estudio del mismo. No se enviara a
tutoria para corregir.

— Evaluacion final.

Contenidos

Qué es el coronavirus y como afecta a la hosteleria y la restauracion.

Como adaptar mi negocio a la nueva situacion con el Covid-19: Adaptacion de instalaciones.
Como adaptar mi negocio a la nueva situacion: Adaptacion del servicio.

Proteccion de mi plantilla y clientes.

Restaurar y potenciar mi marca personal
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CONTACTANOS PARA MAS INFORMACION
didactic@didacticformacion.com

TEL. 930 160 363
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